
Året var 1995. Tre killar med
äventyr i blicken strålade 

samman, alla med mångårig 
erfarenhet från nöjeslivet.

Planen var Restaurang & Bar. 
Idéer tog form och Mello Yello© 

blev namnet. Samtidigt satt 
Malmös framsynta stads-

planerare och diskuterade
Lilla Torgs framtid. Resultatet 
visade sig bli lyckosamt och 

Malmös mest centrala mötesplats 
var ett faktum.

Invigningen av Lilla Torg blev satt 
till den 1 maj 1995 och samtidigt 
slogs dörrarna för första gången 

upp till Mello Yello©.
Värdskap, engagemang och

service är ledord i vårt koncept. 
Med vällagad mat, goda drycker, 

musik och värme hälsar vi
Dig välkommen!



FAT/DRAFT 

Falcon Export - 40cl svensk lager 82:-
Staropramen - 40cl tjeckisk pils 92:-
Tuborg Classic - 40cl dansk pilsner 92:-
Carlsberg Hof - 40cl dansk lager 82:-
Eriksberg Karaktär – 40cl svensk lager 89:-
Nya Carnegiebryggeriet - 40cl rotating tap 108:-

Brooklyn Lager - 40cl amerikansk lager 96:-
Brooklyn IPA – 40cl amerikansk ipa 98:-
Guinness - 50cl irländsk stout 99:-
Kronenbourg 1664 Blanc – 40cl fransk veteöl  96:-

Just like you, we love beer. If you don´t find anything on the 
list we always keep some of our favorites in the basement.  
Ask for the “Basement” selection.

FLASKOR/BOTTLES

Carlsberg Hof -  33cl dansk lager 72:-
Carlsberg Export – 33cl dansk lager 78:- 
Peroni - 33cl italiensk lager 80:-
SOL - 33cl mexikansk lager 80:-
Staropramen Dark - 33cl tjeckisk lager 80:-
Sibbarps 79´ MFF - 50cl lokal svensk lager 99:-
Hyllie Liberation - 44cl glutenfri lager 88:-

Mikkeller K:rlek – 33 cl dansk pale ale 89:-
Lagunitas IPA – 35,5cl amerikansk ipa 89:-
Lagunitas Maximus 9% - 35,5cl amerikansk ipa 99:-
Hyllie Lowlands - 33cl lokal svensk hazy ipa 95:-
Benchwarmers True Bromance - 33cl svensk hazy ipa 95:-

Erdinger Weissbier - 50cl tysk veteöl  99:-
Sibbarps Hefe Weissbier - 50cl svensk veteöl          99:-  

Somersby - 33cl lemon spritz  79:-
Somersby - 33cl päroncider 79:-
La Cidraie - 33cl halvtorr fransk äppelcider 82:-
Somersby - 33cl alkoholfri sparkling rosé 59:-

Brooklyn Special Effects – 33 cl < 0,4% 60:- 
Carlsberg Non Alcoholic - 33 cl < 0,2% 60:-
Vega Eazy IPA - 33cl 0,5% 65:-



BEER & DRINKS

GIN & TONIC 

Hendricks Gin  4 cl 158:- /6 cl 198:-
Garnished with cucumber and black pepper

Bombay Sapphire  4 cl 150:- /6 cl 190:-
Garnished with dried lime 

Roku Gin Suntory  4 cl 150:- /6 cl 190:-
Garnished with dried ginger

Monkey 47  4 cl 184:- /6 cl 224:-
Garnished with rosé pepper

Malmö Gin 4cl 150:- /6cl 190:-
Garnished with juniper

MOUSSERANDE DRINKAR       135:- 

Blood Orange Spritz 
Cava, Martini & soda 
French 75
Cava, Gin, syrup & lemon
Aperol Spritz
Cava, Aperol, soda & orange 
Limoncello Spritz
Cava, Limoncello, soda & lemon 

FROZEN MARGARITAS   4 cl 155:- /6 cl 195:-
Olmeca Tequila, lime juice, fruit & berries
- available in the flavors: Strawberry, Lime or Mango

FROZEN DAIQUIRIS   4 cl 155:- /6 cl 195:-
Bacardi, lime juice, fruit & berries
- available in the flavors: Strawberry or Mango

CAIPIRINHAS   4 cl 155:- /6 cl 195:-
Cachaça, fresh lime & syrup
- available in the flavors: Classic & Mango

MOJITOS   4 cl 155:- /6 cl 195:-
Bacardi, fresh lime, mint, syrup & soda
- available in the flavors: Classic, Strawberry or Mango

ALKOHOLFRITT                     40cl 

Pepsi 44:- 
Pepsi Max 44:- 
7-Up 44:- 
Zingo 44:-
Ginger Beer 44:- 
Apelsinjuice 44:- 
Äppeljuice 44:-
Tranbärsjuice 44:- 
Flädersaft 44:- 
Passionjuice  44:-
Ananasjuice  44:-
Loka Orginal/Citrus/Päron 33 cl  34:-
Red Bull - burk 25cl  69:-
Red Bull - Purple Berry 25cl 44:-
Red Bull - Organics Tonic 25cl 44:-



MELLO SIGNATURE COCKTAILS 
4 cl 155:- / 6 cl 195:-

A mix of old and new cocktails we’ve created.

Smoky Piña
Fresh pineapple with touch of mango and smokeyness.  

Cocos Rum Old Fashioned 
Stiff sipper well rounded up with coconut.

Rhubarb Schmubarb
Rhubarb sour with a sweet foam on top.

Or... The Cocktail of The Month!
Ask or staff to find out what the cocktail of the month is right now!



COCKTAILS

CLASSIC COCKTAILS BY MELLO
4 cl 155:- / 6 cl 195:-

Classic cocktails made the way we like them.

Asian Lover
Rum, mango, lemon and coriander.. And a pinch of cinnamon.

Dark And Stormy
Dark rum, lime and ginger beer. 

Whiskey Sour 
Perfectly balanced with bourbon whiskey.

 Not too sweet, not too sour..

Thunder Mule
Whiskey, ginger, lime and pineapple soda. 

Espresso Martini 
Basically vodka and espresso with sugar, when you need an 

extra kick.

SANGRIA LOLEA 
75cl 389:-

Mojitos, Caipirinhas, Daiquiris and Margaritas
Comes in different shapes and flavors. What’s your favourite?



BUBBLOR Glas Flaska

Villa Clara, Cava   99:- 449:-
Spanien    
Federico Paternina Brut Rosé   499:- 
Spanien 
Charles Mignon Brut Premium Reserve, 
Champagne  750ml 1500ml
 699:- 1349:-

ORANGE 

Kakhuri  109:- 519:-
Mtsvane, Rkatsiteli , Kakheti, Georgien
Kryddigt, smakrikt vin med liten strävhet, 
inslag av torkade aprikoser, kryddor, röda 
äpplen och pomerans

ROSÉ Glas Flaska

El Convertido Organic 99:-  449:- 
Tempranillo, La Mancha, Spanien
Ett friskt, fruktigt vin med inslag av jord-
gubbar, hallon och svarta vinbär.

Listel Grain de Gris  105:- 475:-
Shiraz, Grenache, Pays D´oc, Frankrike. 
Sydfransk ljus rosé, smakar bäst i solen! 

VITT Glas Flaska

El Convertido Organic  99:-  449:-
Verdejo, La Mancha, Spanien
Ett friskt och fruktigt vin med inslag av 
krusbär, gröna äpplen och citrus.

Zonnebloem  105:- 475:-
Sauvignon Blanc, Sydafrika 
Ett friskt vin med en yppig koncentration 
av tropisk frukt samt integrerade gröna 
fikonaromer.

Reichsrat von Buhl,  115:- 525:-
Riesling, Pfalz, Tyskland.
Torr Riesling med inslag av äpple och 
persika.

Lagar de Cervera,   525:-
Albariño, DO Rias Baixas, Spanien.
Välbalanserat friskt vitt vin med
aromatiska toner.

Reverdy Sancerre,   599:-
Sauvignon Blanc, Frankrike.
Torrt vitt vin med en fin friskhet. Elegant 
karaktär med smaker av krusbär och fläder.

Bernard Defaix Petit Chablis      650:- 
Chardonnay, Chablis, Frankrike 
Ett medelfylligt, torrt och krispigt vin med 
inslag av citrus, päron och mineraler.



RÖTT  Glas Flaska
 .
Herencia Altés Garnatxa    499:-
Grenache, Terra Alta, Spanien 
Ett kryddigt och fruktigt vin med inslag av 
fat, hallon, jordgubbar, viol och sötlakrits.

Moulin D Íssan       579:-
Merlot, Bordeaux, Frankrike
Medelfyllig, fruktig smak med bra struktur, 
inslag av russin och mörk frukt. 

Generala Barbera d’ Asti     650:-
Barbera, Piemonte, Italien 
Elegant och välbalanserat med en härlig 
kryddighet och inslag av röda bär, vanilj 
och varma toner av choklad.

Terroir de Bramarel  525:- 
Syrah, Grenache, Rhône, Frankrike.
Rund kropp med toner av björnbär och 
hallon. 

Freakshow Zin  525:-
Zinfandel, Lodi, Usa   
Ett elegant och kryddigt vin med inslag av 
blåbär, jordgubbar, granatäpple, och anis. 

Durbanville Hills The Promenade 525:-
Pinotage, Cape Town, Sydafrika 
Ett fylligt vin med inslag av plommon, 
sviskon, röd frukt, cederträ och toner av 
kanel och mörk choklad.

WINELIST

RÖTT  Glas Flaska
             
El Convertido Organic  99:-  449:- 
Tempranillo, La Mancha, Spanien
Ett fruktigt vin med inslag av röda och 
mörka bär. Serveras som det är eller till 
lättare maträtter!

Max Mann  105:- 475:-  
Pinot Noir, Pfalz, Tyskland
Elegant och fruktigt vin med inslag av
jordgubbar och björnbär. Fin syra och 
mjuka tanniner. 

Lat 42 Reserva 115:- 525:-
Tempranillo, La Rioja Alta, Spanien 
Utvecklad, kryddig smak med fatkaraktär, 
inslag av mogna jordgubbar och choklad.

Villa Vetti Ripasso,  115:-  525:- 
Corvina, Rondinella, Veneto, Italien. 
Kryddigt och fruktigt vin med nyanserad 
doft och smak. Vinet har tydliga 
inslag av mörka körsbär och choklad.

Freakshow Cab    599:- 
Cabernet Sauvignon, Lodi, Usa.  
En fyllig Cabernet med inslag av röda bär, 
nötter och kanel. Rökig fatkaraktär. 

Petite Petit  579:- 
Petite Sirah, Lodi, Usa
Petite Petit bjuder på en smakexplosion 
laddat med en härlig fruktighet av mörka 
bär



STARTERS 

Green Salad 69:-
Mixed salad, chopped tomato, red onion, 
sunflower seeds, bread croutons and olive oil.

Toast Skagen 155:-
Swedish prawn toast with hand-peeled prawns, 
horseradish, mayonnaise and mustard. 
Topped with whitefish roe. 

Pumpkin Soup 155:-
Pumpkin soup flavored with ginger and chili. 
Topped with pumpkin seeds, pickled pumpkin, 
cucumber and yogurt.

Flatbreadpizza Bianco 159:- 
A slightly smaller and thin pizza with crème 
fraîche, parmesan, trout roe, white roe, red onion, 
dill and grilled lemon

Flatbreadpizza Rosso 159:- 
A slightly smaller thin and pizza with our own 
tomato sauce, mozzarella, fried capers, artichoke, 
olives, pesto cream.

Carpaccio 155:- 
Thinly sliced   beef with beets, capers, croutons 
and herbs.

Ask our staff about allergies 

SNACKS

Garlic Bread 65:- 
Bread fried in garlic butter, served with aioli. 

Parmesan Bread 85:- 
Garlic-fried bread au gratin with parmesan.

Nachos 115:-  
Hot corn chips gratinated with melted cheddar 
cheese and parmesan. Topped with pickled red 
onion and jalapeños. Served with tomato salsa 
and aioli. 

Olives 69:- 
Five types of marinated olives. Kalamata, Amfissa, 
Halkidiki, Gaeta and Gordal.

Mello’s Wings 89:-
Night-baked and deep-fried chicken wings.
Served with blue cheese sauce and hot sauce.

Mello Charcuterie Board 179:-
Charcuterie board with rackebajsare sausage, 
salami, prosciutto, mixed olives, a piece of cheese 
with marmalade and sourdough baguette. 
Perfect for sharing!



STARTERS

SMÅRÄTTER 

Grönsallad  69:- 
Blandad sallad, hackad tomat, rödlök, solrosfrön, 
brödkrutonger och olivolja.

Toast Skagen 155:- 
Smörstekt toast med skagenröra på 
handskalade räkor, pepparrot, majonnäs och 
senap. Toppas med sikrom.

Pumpasoppa 155:- 
Pumpasoppa med smak av ingefära och chili. 
Toppas med pumpafrö, picklad pumpa, gurka 
och yoghurt. 

Flatbreadpizza Bianco 159:- 
En lite mindre och tunn pizza med crème fraîche, 
parmesan, forellrom, sikrom, rödlök, 
dill och citronpärlor.

Flatbreadpizza Rosso 159:- 
En lite mindre och tunn pizza med vår egen 
tomatsås, mozzarella, friterad kapris, kronärskocka, 
oliver och pestokräm. 

Carpaccio 155:-
Lövtunt skuret oxkött med betor, kapris, krutonger 
och örtor. 

Fråga vår personal om allergener. 

TILLTUGG

Vitlöksbröd  65:- 
Vitlöksstekt lantbröd med aioli.  

Parmesanbröd 85:- 
Vitlöksstekt lantbröd gratinerat med parmesan. 

Nachos 115:- 
Varma majschips gratinerade med cheddar- & 
parmesanost. Toppas med syltad rödlök och 
jalapeños. Dippas i tomatsalsa och aioli.

Oliver 69:- 
Fem sorters marinerade oliver. Kalamata, Amfissa, 
Halkidiki, Gaeta och Gordal. 

Mello’s Vingar 89:-
Nattbakade och friterade kycklingvingar. 
Serveras med bluecheesesås och hot sauce.

Mello’s Chark 179:- 
Charkbräde med rackebajsare-korv, salami, 
lufttorkad skinka, blandade oliver, en bit ost 
med marmelad och surdegsbaguette. 
Perfekt att dela! 



MAIN COURSES

Cod Loin 295:-
Best piece of line-caught cod. Served with 
butter-fried beets, capers, grated horseradish 
and mashed potatoes.

Tender Strip Rigatoni 265:-
Rigatoni pasta, fried mushrooms and finely cut 
pieces of tender strip in a creamy pepper 
sauce. Topped with grated parmesan and 
arugula salad.
Can be done as vegetarian!

Wallenbergare 245:-
A Swedish classic! Wallenbergare on finely 
ground veal mince, served with smooth potato 
puree, butter-fried savoy cabbage, green peas, 
raw stir-fried lingonberries and clarified butter.

Tender Strip 325:-
Tender strip served with butter-fried cabbage,
parsnip puree, roasted root vegetables and
red wine sauce.

CHEF’S BOARD
On this board presents our
chefs seasonally inspired

dishes where only the imagination sets
borders. We at MelloYello want to be able to

give our guests a varied
options to satisfy

all taste buds.
Enjoy your meal!

Ask our staff about allergies

BURGERS

Mello Burger 235:-
Swedish ground beef topped with bacon and 
blue cheese. In addition, tomato and onion sa-
lad, pickles and Dijonaise. Served with crispy fries.

Veggie Burger 235:-
Veggie burger with cheddar cheese, tomato and 
onion salad, pickles and dijonaise. Served with 
crispy fries. 
Can be done as vegan!

SALAD

Mello’s Caesar Salad 195:- 
Grilled chicken and roasted bacon with romaine 
lettuce, chopped tomatoes, red onion, grated 
parmesan, croutons and caesar dressing.

KIDS/YOUNGSTERS

Burger with sides  99:-

Fish and chips 99:-



MAIN COURSES

BURGARE

Melloburgare 235:- 
Svenskt malet oxkött toppas med bacon och 
blåmögelost. Därtill tomat- och löksallad, pickles 
och dijonaise. Serveras med krispiga pommes 
frites. 

Vegoburgaren 235:- 
Vegoburgare med cheddarost, tomat- och 
löksallad, pickles och dijonaise. Serveras med 
krispiga pommes frites. 
Går att få vegansk! 

SALLAD 

Mello’s Caesarsallad 195:- 
Kyckling och rostat bacon med
romansallad, hackade tomater, rödlök, hyvlad 
parmesan, krutonger och caesardressing. 
Går att få vegetarisk!  

BARN/YNGRE
 

Burgare med tillbehör  99:- 

Fish and chips 99:- 

VARMRÄTT

Torskrygg 295:- 
Bästa biten på linfångad torsk. Serveras med 
smörstekta betor, kapris, riven pepparrot och 
potatispuré, 

Tender Strip Rigatoni 265;- 
Rigatonipasta, stekt svamp och finskurna bitar av 
tender strip i en krämig pepparsås.  Toppas med 
hyvlad parmesan och ruccolasallad.
Går att få vegetarisk!  

Wallenbergare 245:- 
Klassisk Wallenbergare på finmalen kalvfärs, 
serveras med len potatispuré, smörstekt savoykål, 
gröna ärtor, rårörda lingon och skirat smör. 

Tender strip 325:- 
Tender strip serveras med smörstekt kål,
palsternackspuré, rostade rotfrukter och 
rödvinssås. 

KOCKENS TAVLA 
På denna tavla presenterar våra

kockar säsongsinspirerade 
maträtter där bara fantasin sätter 
gränser. Vi på MelloYello vill kunna 

ge våra gäster ett varierande 
alternativ för att tillfredställa 

alla smaklökar. 
Smaklig spis!

Fråga vår personal om allergener.



WHISKY

SKOTTLAND BLENDED
Famous Grouse 25:-/cl
The Naked Grouse 30:-/cl
Chivas Regal 12 y o 30:-/cl
Ballentines finest 26:-/cl
Monkey Shoulder 32:-/cl

SKOTTLAND SINGLE MALT
Dahlwhinnie Speyside 15 y o 35:-/cl 
Glenmorangie Highland 10 y o  34:-/cl 
Laphroaig Islay 10 y o  36:-/cl 
The Macallan Speyside 12 y o  37:-/cl 
The Macallan Rare Cask Speyside  75:-/cl 
Glenlivet Speyside 12 y o  33:-/cl 
Glenlivet Speyside 18 y o  42:-/cl 
Lagavulin Islay 16 y o  42:-/cl 
Caol Ila Islay 12 y o  36:-/cl 
Jura 10 y  32:-/cl 

IRLÄNDSK
Jameson 25:-/cl
Jameson Black Barrel 27:-/cl

AMERIKANSK
Jack Daniels 26:-/cl
Maker’s Mark  30:-/cl
Jim Beam 26:-/cl
Four Roses 26:-/cl
Angel ś Envy 27:-/cl
Bulliet Rye 30:-/cl

COGNAC
Martell VS 30:-/cl
Martell VSOP 35:-/cl
Martell Cordon Bleu 49:-/cl
Martell XO 59:-/cl

CALVADOS
Boulard Grand Solage 30:-/cl

ROM
Zacapa 23 y o 42:-/cl
Diplomatico Reserva Exclusiva 36:-/cl
Havana Club Añejo 7 años 29:-/cl

BRÄNNVIN
Malmö Akvavit  24:-/cl
O.P. Anderson 24:-/cl 
Hallands Fläder 24:-/cl 
Aalborg Jubileum 24:-/cl 
Skåne Akvavit 24:-/cl 
Piratens Besk 24:-/cl 

GRAPPA
Nardini Grappa Bianca 33:-/cl
Nardini Grappa Riserva  39:-/cl

TEQUILA
Patrón Silver 35:-/cl
Patrón Reposado 39:-/cl
Patrón Añejo 43:-/cl
Patrón El Cielo 59:-/cl



DESSERT / COFFEE / SPIRIT

DESSERT

Crème Brûlée 95:-
Flavored with vanilla and served with fresh berries

Brownie 95:-
Warm brownie, salted caramel cream, raw black-
berries, orange syrup and chocolate crumbs.

Chocolate Truffle 49:- 
Small and delicious! Homemade truffle of 
Valrhona chocolate.

Ice Cream / Sorbet
Ask the staff for today’s flavors!
Choose 2 kinds for 65:- or 3 kinds for 75:-  

DESSERT

Cremé Brûlée 95:- 
Knäckad med råsocker, serveras med färska bär. 

Brownie 95:- 
Ljummen brownie, salt karamellgrädde, rårörda 
björnbär, apelsinsirap och chokladsmulor.

Chokladtryffel 49:-
Liten men delikat! Hemgjord tryffel på 
Valrhonachoklad.

Glass / Sorbet
Fråga personalen efter dages smaker! 
Välj 2 sorter för 65:- eller 3 sorter för 75:- 

VARMA DRINKAR  4 cl 155:- /6 cl 195:-

Choko Minttu
Minttu, Eau de vie, chokladmjölk & grädde

Romerska Bågar
Baileys, Cointreau, chokladmjölk & grädde

Päronlumumba 
Xanté, chokladmjölk & grädde

Lumumba
Cognac, chokladmjölk & grädde

KAFFE

Kaffe - Mollbergs blandning i en stor kopp  35:-
Espresso, enkel  32:-
Espresso, dubbel  36:-
Kaffe latte  48:-
Cappuccino  48:-
Varm choklad med grädde i stort glas  55:-
Te   35:- 

KAFFEDRINKAR   4 cl 155:- /6 cl 195:-

Irish Coffee
Jameson, farinsocker, kaffe & grädde

Kaffe Karlsson
Baileys, Cointreau, kaffe & grädde

Spanish Coffee
Likör 43, kaffe & grädde

After Eight
Minttu, Kahlua, kaffe & grädde

Mexican Coffee
Olmeca Tequila, Kahlua, kaffe & grädde

Kaffe Calypso
Bacardi Black, Kahlua, kaffe & grädde

Kaffe Dom
D.O.M Benedictine, kaffe & grädde

 




